
 Centro Sociale Aperto 
Via Matteotti, 4 - tel. 339.83.28,302

Battuta di carne cruda
Insalata di tome locali

Peperone alla monferrina
Flan di porri con fonduta al Cevrin

Gnocchi alla coazzese
Rigatoni con speck e fonduta al Cevrin

Arista al latte con castagne
Coniglio alle erbe con patate e carote

Dolce della casa
Acqua - Vino - Caffè

€ 25,00 (solo su prenotazione)

 Circolo Ancos La Piola di Wilma 
Via Matteotti, 7

tel. 011.9340.334 / 339.57.71.551
Vitello tonnato

Polentine con fonduta al Cevrin
Voul au vent con fonduta al Cevrin

Tometta di capra al cartoccio
Gnocchetti tricolore con fonduta di Cevrin

Tagliolini salsiccia e funghi
Salsiccia al Cevrin saltata al vino rosso

Tagliere di formaggi di capra locali
Torta pere e cioccolato

Bevande incluse
€ 28,00

MENU’ BIMBI
Penne al pomodoro
Milanese con patate

Creme caramel
€ 15,00

CON LA PARTECIPAZIONE DI

Informazioni UFFICIO TURISMO
Gestito dalla Pro Loco Coazze
Viale Italia, 1 - 10050 Coazze (TO)
Tel. 011.9349681 - 333.1020717
Skype: turismo.coazze
turismo@comune.coazze.to.it
coazze@tin.it
www.coazze.com

 Circolo “Il Barbecue” 
Via Matteotti, 108 - Tel. 327.32.91.666
Cestino al nido di zucchine e fonduta di Cevrin

Crostini ai funghi porcini e Cevrin
Tomini tricolore

Bignè con vellutata di ceci
Chicche dell’orto con Cevrin

Lasagne ai funghi porcini
Capriolo, polenta e Cevrin
Salsiccia, friarielli e Cevrin

Ananas alla griglia o dolci della casa
Vino - Caffè
€ 20,00

 Circolo La Stalla di Mucca Pazza 
Via Amprino, 41 - tel. 329.78.66.471

Salame e lardo nel tagliere
Crostini con stracchino e salsiccia gratinati al forno

Polenta concia con toma fusa al forno
Fujot di bagna caoda con verdure
Costine di maiale cotte al forno

Dolci della casa
Caffè - Bevande

€ 22,00

 Chalet Club 
Viale Italia, 76

tel. 331.54.00.711 / 320.45.59.744
Insalata di carne cruda con scaglie di toma di capra

Flan di verdure con fonduta di Cevrin
Ciotole di cipolla con il caprino

Peperoni con bagna caoda
Caserecce con crema di Cevrin e pinoli

Zuppa di castagne e lenticchie
Polenta velata con Cevrin e puntine di maiale in umido

Soufflè con cuore di cioccolato liquido
Vino Dolcetto di Ovada D.o.c.

Barbera d’Asti D.o.c 
Acqua - Caffè

€ 26,00

 Ristorante Le Pigne 
Via Freinetto, 54 - tel. 011.9339707

Salame cotto “Come una volta” & Cevrin fresco 
con composta di fichi

Battuta di fassone con funghi porcini di Coazze
“Tartrà” di erbette di montagna 

con vellutata di Cevrin
Riso Carnaroli con salsiccia di Bra

Chicche di patate al gorgonzola e pere
Fagottino di maialino dorato con tomino di Cevrin

 Patatine al timo
 Salamella calda con sformatino di mais

Torta di mele & cioccolato con crema golosa 
allo zabaglione
 Caffè & Elisir

Servizio di Cantina
Vini Piemontesi D.o.c.

€ 32,00 bevande incluse

 Ristorante Piemonte 
Via Freinetto, 5 - tel. 011.93.49.130

Vitello tonnato classico
Battuta di fassone con carpaccio di Porcini

Flan di cavolfiore con fonduta di Cevrin
Coppetta di verdure al forno 
con bagna caoda leggera

Gnocchi di patate con fonduta di Cevrin 
e pancetta croccante

Delizie del Piemonte al Cevrin gratinate al forno
Stinchetto di maialino al forno con patate al forno 

e cipolline caramellate
Montblanc alle castagne 

e salsa di cioccolato fondente
Coppetta di frutta

Caffè e piccola pasticceria
Vini: 

Bianco Arneis, Nebbiolo d’Alba, Moscato naturale
Acqua

€ 35,00 (gradita la prenotazione)

 Ristorante Pizzeria Dai Cusinot 
Via Matteotti, 56 - tel. 011.93.40.612 - 

393.42.22.026 - 393.91.24.121
Carne cruda in insalata con scaglie di Cevrin e sarset

Peperone alla brace con “bagna caoda”
“Subric” langaroli

“Capunet” di cavolo verza gratinato al forno
Gnocchetti di patate con fonduta di Cevrin D.o.p

Pennette alla barrocciaia
Faraona alla crema di cognac con patate al forno 
e sformatino di porri con fonduta di tome di valle

Tagliere di Cevrin e tome locali
Torta Sacher

Acqua
Vino in bottiglia

Caffè
Digestivo

€ 30,00 (su prenotazione)

 Trattoria degli Alpini 
Frazione Cervelli Coazze

tel. 011.93.49.212 / 334.60.52.911
Brus mantecato con timo selvatico e Cevrin

Taglieri di Cevrin e tome di valle 
con confetture artigianali e miele

Funghi fritti
Risotto zucca e Cevrin

Sorrisi di bosco
Polenta macinata a pietra con funghi e salsiccia
Torta di nocciole con zabaione “Au vin e caffè”

Acqua - Vini sfusi - Caffè
€ 25,00
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A.I.B. Coazze
Associazione “Giaveno Ricama”

Associazione Cicloescursionismo Val Sangone MTB
Associazione Culturale GECO

Associazione di studi e ricerche francoprovenzali 
Effepi

Associazione Ippica Il Bruco
Associazione LO.SA. & CO

Associazione Nazionale Alpini Gruppo di Coazze
Associazione Provinciale Allevatori APA
Associazione turistica Pro Loco Coazze

Banda musicale e majorettes Happyblue
Biblioteca comunale Guido Quazza

C.A.I. di Coazze
Comitato Amis dle reine

Comitato di gemellaggio Coazze-Decazeville
Commercianti e ristoratori

Consorzio dei prodotti tipici del Paniere
Consorzio del cevrin di Coazze

Don Luciano Allais
Ecomuseo dell’Alta Val Sangone

Ente di gestione delle Aree protette
 delle Alpi Cozie

Gli allevatori

Gruppo alpino Cantuma Ansema di Coazze

Hobbisti, produttori ed espositori

Ica-net Internet service provider

Il personale del Comune di Coazze
Labsol laboratorio del suolo

Le Volontarie dell’Ufficio Turismo
Lou Vej e la Veia,

maschere tradizionali di Coazze
Nodo di Educazione Ambientale 

del Parco Alpi Cozie
Personaggi tradizionali di Coazze

Protezione Civile di Coazze
Scuola di intaglio e scultura IL Picchio

Scuole di intaglio e scultura 
di Valsusa e Valsangone

Servizi ricreativi di Enrica e Lorenzo
Servizio Programmazione e Gestione attività 
Turistiche e Sportive della Provincia di Torino

Vigili Urbani di Coazze



 PROGRAMMA FESTA RURALE del CEVRIN di COAZZE 2013
Venerdì 18 ottobre 2013	
Ore 21,00 Palafeste Parco Comunale
Serata danzante con il gruppo musicale “Rancheros” 

Sabato 19 ottobre	
Ore 17,00 - 22,00 orario continuato - Sala Multimediale Ufficio Turismo - 
Viale Italia ’61, 1
Inaugurazione mostra personale del pittore 
Giampiero Tamagno

ore 20,00 Palafeste del Parco Comunale
Cena rurale a cura del Ristorante I Cusinot con concerto live di musica jazz, swing, blues, 

rhythm’n’blues, rock’n’roll, latino americano, musica leggera e 
pop, del gruppo musicale “City Band” diretta dal maestro profes-
sor Remo Ughetto. Durante la serata verranno nominati i soggetti 
che hanno aderito all’iniziativa “La vetrina del Cevrin”

Domenica 20 ottobre	
Ore 9,30 Centro Sportivo Comunale - Free Ride in Val Sangone. IX raduno di mountain 
bike, con partenza alle ore 9.45 per escursione non competitiva al Colle Bione. Pranzo al sac-
co. Rientro al pomeriggio con ritrovo presso lo stand nel Parco Comunale
Ore 9.45 - 18,00 Parco Comunale - Mostra di pittura collettiva del  Circolo culturale 
VALDORA 2006
Ore 9,30 Piazza Cordero - Ritrovo con le autorità e la Banda Filarmonica Coazzese per l’i-
naugurazione della nuova sede del Club Alpino Italiano Sezione di Coazze
Al termine, Sfilata lungo Viale Italia con la Banda e Gruppo Majorettes Happy Blue fino al pa-
lazzo del Comune per Inaugurazione ufficiale della festa con la partecipazione delle autorità
Ore 11,00 - 19 orario continuato - Sala Multimediale dell’Ufficio Turismo - Viale Italia ’61, 1 
apertura mostra personale del pittore Giampiero Tamagno

Ore 11,30 Confraternita Piazza Gramsci
Messa rurale in francoprovenzale celebrata da Don Luciano Allais con la partecipazione 
dei personaggi tradizionali di Coazze 
Ore 10,00-18,00 Viale Italia
Apertura XIIIª FESTA RURALE DEL CEVRIN DI COAZZE
Stand enogastronomici, agroalimentari, artigianali e vivaistici. 
Dimostrazioni pratiche di antichi mestieri artigianali
Piazza Gramsci - Scuole di Intaglio del legno piemontesi
Esposizione di roudoun e isola fotografica di razze bovine e caprine
Panificazione in pubblico con degustazione di prodotti da forno
Mercato dei funghi locali - Unico appuntamento stagionale a Coazze
Caseificazione in pubblico a cura del Parco Regionale Alpi Cozie
Per le vie della fiera e centro storico nel pomeriggio 
tradizione e prelibatezze musicali con la Banda ‘d Begne
Dalle ore 14,00 Piazza I Maggio
Spettacolo di danza, circo e teatro a cura di “Arte in Movimento” 
Ore 15,00 Piazza Cordero di Pamparato 
Esposizione e dimostrazione di trattori d’epoca
Ore 16,00 Piazza I Maggio

“Facciamo Girare le balle” super gara goliardica a squadre miste 
a misura di bambino cm.120 /140/160 con le rotoballe . Iscrizioni e 
ritiro magliette esclusive della gara presso l’Ufficio Turistico
Ore 17,00 Viale Italia

Sfilata del 2° Concorso Miss Ceura 2013 con le più belle capre 
di pura razza selezionate dalla giuria 
dell’Associazione Provinciale Allevatori (APA)
Ore 18,00 Viale Italia
La Transumanza arrivo dagli alpeggi 
a fine villeggiatura di oltre 100 capre camosciate 
in cammino per trascorrere l’inverno 
nelle proprie stalle di pertinenza

Parco Comunale
Tutto il giorno attività per bambini a cura del Centro Ippico “Il Bruco”. 
A spasso con il pony.
Piazza Cordero di Pamparato - Esposizione dei mezzi antincendio 
della squadra A.I.B. di Coazze, con distribuzione di vin brulè e sangria

Due punti di pronto soccorso autoambulanze a cura della Croce Rossa sezione di Giaveno 
Novità copertura sperimentale gratuita a banda larga wi-fi su tutta la sagra offerta da Ica-net.it 
(Internet Service Provider) Giaveno

Sabato 19 e domenica 20 ottobre
Presso i bar del paese
Bar rurale 
Servizio bar a base di prodotti tipici 
Presso i ristoranti
Menù tipici a base di prodotti locali 
Sabato ore 20,00 Palafeste 
Parco Comunale
Cena rurale A COAZZE CON GUSTO 
a cura del Ristorante I Cusinot di via Mat-
teotti, 56 Coazze, Tel. 011 934.06.12 
- Prenotazione gradite da Manuel 
393.912.41.21 - Diego 393.422.20.26 
“A COAZZE CON GUSTO” Cena Rurale / menù € 15,00
Pranzo Rurale / menù € 15,00

A  C o a z z e  c o n  g u s t o
Cena Rurale • Sabato 19 Ottobre • Menù

Tomino in salsa
Peperoni con bagna cauda

Minestrone con “fratin”

Coscia di pollo al forno con patate
Tagliere di tome locali

Dessert
Acqua e bicchiere di vino

€ 15,00

Pranzo rurale • Domenica 20 Ottobre • Menù
Vitello tonnato

Vol au vent con fonduta di toma

Lasagne

Stinco con polenta concia
Tagliere di tome locali

Dessert
Acqua e bicchiere di vino

€ 15,00

Consorzio produttori del Cevrin di Coazze
Azienda Agricola F.lli Lussiana

Azienda Agricola Lussiana Erminio
Azienda Agricola Lussiana Gian Carlo

Azienda Agricola Lussiana Ugo

Caseificio Artigianale di Giacone Ramona
Produzione e vendita diretta di:
Yogurt - Budini - Mozzarelle
Formaggi freschi e stagionati

Via Benna, 12 - COAZZE
Tel. 335.8300903


