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Organizza per

SABATO 16 Marzo 2013, ore 20,00

La scenna d’na vira

La cena preparata con prodotti dell’orto, del pollaio,
della cantina dei nostri antenati benestanti.

Al Salam ad l’ulla

(Due fette di Salame dell’olla di puro suino stagionato e conservato sotto grasso)

La Frita can tante ove
(Frittata di tante uova con porri ¢ pancetta tritati)

' La Giardinera
(Verdure scottate in aceto, conservate sott’olio con tonno e salsa di pomodoro)

La Panissa
(Riso, fagioli e salamino)

Al Cunij al scivet e purea
(Coniglio in casseruola con vino rosso, aromi naturali servito con puré di patate lesse)

An bel toch ‘d furmac
(Un bel pezzo di formaggio)

Fricieu ‘d pummi e due grélle con la mel
(Frittelle di mele e castagne lesse spalmate di miele)

Café e Branda
(Caffe e liquori)

Vin néiru Barbera dal Munfra (Vino rosso Barbera del Monferrato)
Vin bianch Curteis (Vino bianco Cortese)

Quat cansun cun due fije béle...simpatiche...e ca-i cantu ben!!
(Un po’ di musica da parte di due simpatiche ragazze)

Pu-pre a mesa noc, tucc a ca vossa!

dop avei paga Vint euro a parsunna
(Intorno alla mezzanotte tutti a casa dopo aver versato 20 Euro)

Per prenotazioni telefonare a :
Roberta n: 347.2570520 - Ornella n: 338.2748393 (fino ad esaurimento posti)




