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FesTIval
delle sagre 
InvernalI

17 Febbr aIo - 1° aPr Ile 2012

Palazzo  
dell’enoFIla
c.so FelIce cavalloTTI 45/47 
asTI

caMera dI coMMercIo IndUsTrIa arTIgIanaTo e agrIcolTUra dI asTI
azienda speciale per la promozione e per la regolazione del mercato



Una dimora di grande fascino, Palazzo dell’enof ila,  
per un atteso ritorno: il Festival delle sagre Invernali.
la manifestazione unica in Italia, che colleziona da 
sempre straordinari successi di pubblico, torna dopo 
molti anni nella sua formula “al coperto”.
Il villaggio gastronomico, animato a turno da una 
trentina di Proloco, rivivrà nei due padiglioni al primo 
piano del centro f ieristico.
Per sette week end consecutivi - da venerdì 17 febbraio 
f ino a domenica 1° aprile – si potranno degustare le 
ricette del Festival delle sagre, massima espressione 
della tradizione culinaria monferrina, con integrazioni  
e variazioni legate alla stagionalità delle materie prime.
I commensali potranno sbizzarrirsi scegliendo a 
piacimento tra antipasti, primi, secondi e dolci.
le ricette cucinate in diretta dalle Proloco saranno 
integrate da un antipasto  proposto dalle associazioni 
di categoria, insieme ai vini doc e docg del territorio. 

Una grande occasione di convivialità per riscoprire 
antichi sapori, in tutta libertà.

Un’occasione creata per richiamare visitatori in città 
e contribuire così allo sviluppo economico e turistico 
dell’astigiano.

buon appetito!

Mario sacco
Presidente azienda speciale  

della camera di commercio di asti

benvenUTI

orarI
venerdì e sabato  

dalle 19.00 alle 23.00

domenica 
dalle 12.00 alle 15.00

FesTIval
delle sagre 
InvernalI



WeeK end n° 1 WeeK end n° 2
17-18-19 FebbraIo

ANTIPASTI:
Salumi tipici del Monferrato  
a cura di Confcooperative Asti  € 2,50

MoTTa dI cosTIglIole 
Gran “bagna cauda” con verdure di stagione € 3,80

PRIMI PIATTI:
boglIeTTo dI cosTIglIole 
Taglierini fatti in casa conditi con sugo di carne € 3,00

cosTIglIole d’asTI
Ravioli con il “plin” € 3,50

SECONDI PIATTI:
casabIanca 
“Pulenta e merluss cumudà “  
(polenta e merluzzo in umido) € 3,50

DOLCI:
boglIeTTo dI cosTIglIole
Budino “della nonna” € 1,50
casabIanca
Salame dolce di Casabianca € 1,50

MenU
a scelta tra le seguenti specialità

MenU
a scelta tra le seguenti specialità

24-25-26 FebbraIo

ANTIPASTI: 
Salumi tipici del Monferrato a cura  
di Confcommercio Imprese per l’Italia - Ascom Asti € 2,50

casTagnole MonFerraTo  
Acciughe con bagnetto € 3,00

PRIMI PIATTI:
anTIgnano  
Tajarin di mais 8 f ile al sugo di coniglio  € 3,00 
SECONDI PIATTI:
callIaneTTo 
Gran fritto misto di Callianetto  € 7,00

DOLCI:
anTIgnano  
Crostata di mais con confettura di ciliegie € 1,50
casTellero  
“Fundent” (fondenti di nocciole) € 1,50
Croccanti di nocciole € 1,50



WeeK end n° 4WeeK end n° 3
2-3-4 Marzo 9-10-11 Marzo

ANTIPASTI:
Salumi tipici del Monferrato  
a cura di Confagricoltura Asti  € 2,50
nIzza MonFerraTo
Carne cruda di fassone piemontese €. 3,60

PRIMI PIATTI:
corTazzone 
Tagliatelle all’uovo con tartufo € 4,50   

MongardIno 
Risotto alla Barbera d’Asti € 3,00

SECONDI PIATTI:
valenzanI 
Polenta con bocconcini di cinghiale € 4,00

DOLCI:
MongardIno  
Antico “mun” (mattone dolce) € 1,50

corTazzone 
Focaccia di mele € 1,50

MonTecHIaro 
Crema dolce di Montechiaro in pasta sfoglia € 1,50

ANTIPASTI:
Salumi tipici del Monferrato a cura  
di Coldiretti Asti  € 2,50
san MarzanoTTo  
Lardo macinato, insaporito e spalmato sul pane € 1,50

PRIMI PIATTI:
azzano 
Risotto ai funghi € 3,00
QUarTo  
Tagliatelle al sugo di cinghiale € 3,00

SECONDI PIATTI:
san MarzanoTTo  
Gran bollito misto con “bagnèt” € 5,50

DOLCI:
azzano 
Il dolce dell’Abbazia € 1,50 

QUarTo
Rotolo al cacao con nocciole € 1,50

MenU
a scelta tra le seguenti specialità

MenU
a scelta tra le seguenti specialità



WeeK end n° 6WeeK end n° 5
16-17-18 Marzo 23-24-25 Marzo

ANTIPASTI:
Salumi tipici del Monferrato a cura di CNA Asti  € 2,50

PalUcco
Lingua in salsa verde € 3,00

varIglIe
“Pan marià” (pane raffermo, impanato e fritto) € 1,50
Frittini di riso € 1,50

PRIMI PIATTI:
casTello dI annone 
Lasagnette della vigilia 
(condite con aglio ed acciughe) € 3,50 

reFrancore  
Fagioli buoni di Refrancore con cotica e zampino € 2,50

SECONDI PIATTI:
revIglIasco
Stufato di vitellone piemontese alla Barbera d’Asti  
con polenta  € 4,00

DOLCI:
casTello dI annone 
Torta dell’abbondanza € 1,50

vIllaFranca
“Bunèt” al cioccolato € 1,50

ANTIPASTI:
Salumi tipici del Monferrato a cura  
di Confederazione Italiana Agricoltori di Asti  € 2,50

callIano
Salamini d’asino €. 2,00

MonasTero borMIda  
Robiola di Roccaverano con pane cotto  
nel forno a legna e mostarda di uva Moscato  € 1,80

sessanT 
Carne cruda all’Astigiana € 3,60

PRIMI PIATTI:
callIano
Agnolotti d’asino € 4,00

MonasTero borMIda 
“Puccia” di Monastero (soff ice polenta sciolta  
nel minestrone di fagioli, condita  
con burro e formaggio) € 2,70

SECONDI PIATTI:
PorTacoMaro 
Gran fritto misto di Portacomaro € 7,00

DOLCI:
PorTacoMaro 
Torta di castagne € 1,50

sessanT 
Torta di ricotta  € 1,50

MenU
a scelta tra le seguenti specialità

MenU
a scelta tra le seguenti specialità



WeeK end n° 7
30-31 Marzo 1° aPrIle

Per InForMazIonI: 
Tel. 0141 535211

www.doujador.it  www.festivaldellesagre.it

ANTIPASTI:
Salumi tipici del Monferrato a cura delle  
Associazioni di categoria della provincia di Asti € 2,50
cellarengo 
Tinche in carpione € 5,00

PRIMI PIATTI:
cellarengo 
Trippa calda con cipolle (bisèca) € 3,50

s. caTerIna dI rocca d’arazzo
Agnolotti al sugo di carne € 3,50

SECONDI PIATTI:
MonTIglIo MonFerraTo
Rolata di coniglio con funghi e polenta € 4,30

san daMIano
Salsiccia alla Barbera d’Asti  € 3,00

DOLCI:
MonTIglIo MonFerraTo
Torta di nocciole € 1,50

s. caTerIna dI rocca d’arazzo  
“Antico bodino di casa Savoia” € 1,50

Menù
a scelta tra le seguenti specialità

FesTIval
delle sagre 
InvernalI

PadIglIone 3 e 4
FesTIval delle sagre InvernalI

orarI 
venerdì e sabato dalle 19.00 alle 23.00 
domenica dalle 12.00 alle 15.00

coMe raggIUngercI


