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CITTA’ PROVINCIA
DI MONCALVO DIASTI

SUA MAESTA’ IL BUE GRASSO

373" Fiera del Bue Grasso e Sagra del Bollito

MONCALVO
Mercoledi 8 dicembre 2010

Programma iniziative 4 - 8 dicembre 2010




SABATO 4 DICEMBRE

ore 20,00 presso il Palatenda in piazza Carlo Alberto
“MONCALVO IN TAVOLA” - GRAN GALA' DEI
PRODOTTI ENOGASTRONOMICI MONCALVESI

Cena a cura della Pro Loco di Moncalvo
per prenotazioni: tel. 348 8835706

da sabato 4 a mercoledi 8 dicembre 2010
ridotto del Teatro Comunale

Piazza C. Alberto (orario: 10/12 15/18,30)

IDEA REGALO - a cura gruppo “G.A.M.”

DA SABATO 4
A DOMENICA 12 DICEMBRE
RASSEGNA GASTRONOMICA
DELLA FIERA DEL BUE GRASSO

presso i ristoranti locali con menu che valorizzano
i pregiati tagli di manzo e bue di Moncalvo

DOMENICA 5 Dicembre 2010
SAGRA DEL BOLLITO DI BUE GRASSO
ore 8,00 apertura Mercatino dell' Antiquariato

(sotto gli antichi portici)

dalle ore 10,00 e per tutta la giornata:

MERCATINO DEI PRODOTTI TIPICI

sotto i portici di Piazza Carlo Alberto

organizzato dalla Condotta Slow Food Monferrato Casalese e
Moncalvo con la collaborazione delle Condotte Slow Food
Piemonte e Valle d'Aosta




ore 10,30
STALLE E CANTINE APERTE

visita guidata e degustazione prodotti tipici

ore 12,30 - Palatenda in piazza Carlo Alberto

PRANZO DELLA SAGRA DEL BOLLITO DEL BUE
GRASSO A CURA DELLA PRO LOCO

per prenotazioni: tel. 348 8835706

MARTEDI' 7 dicembre 2010

presso Istituto Comprensivo di Moncalvo

CORSO PER BABY ASSAGGIATORI DI
SALUMI, FORMAGGI E CARNI

in collaborazione con Delegazioni AJS, ONAF, ANABORAPI
sara rilasciato attestato di partecipazione

ore 18,30 - Palazzo Montanari, via XX settembre
INAUGURAZIONE DELLA MOSTRA

“IL PRESEPIO A MONCALVO”

Esposizione permanente ed itinerante di presepi allestiti

da privati di Moncalvo

La mostra curata dalla Parrocchia S. Antonio da Padova e
Associazioni A.CA.M. e “Crescere” di Moncalvo restera aperta fino
al 7 gennaio 2011 (orario: giorni festivi e prefestivi 10/12,30 - 15/18,30)

ore 19,30 - presso palatenda Piazza C. Alberto

CORSO PER SENIOR ASSAGGIATORI DI
SALUMI, FORMAGGI E CARNI

in collaborazione con Delegazioni AJS, ONAF, ANABORAPI
sara rilasciato attestato di partecipazione

seguira buffet



MERCOLEDI' 8 DICEMBRE 2010
373" FIERA REGIONALE DI
SUA MAESTA' IL BUE GRASSO

sotto gli antichi portici di piazza Carlo Alberto
ore 7,30 - Apertura Fiera,

iscrizioni ed esposizione capi bovini in concorso
ore 8,00 - distribuzione tradizionale scodella di brodo trippa e ceci
ore 9,30 - Chiusura tassativa iscrizioni ed inizio lavori giuria con
valutazione di alcune categorie direttamente sul RING predisposto
“buoi e manzi”

ore 11,00 - sotto il Palatenda

“Buji tut al di”

DISTRIBUZIONE CONTINUA DEL

SONTUOSO BOLLITO MISTO

a cura della Pro Loco

ore 11,30 - PREMIAZIONE con assegnazione delle prestigiose
gualdrappe ai capi di bestiame

ore 12,15 - sfilata dei capi premiati, accompagnati dalla “Musica
da strada” sulla piazza di Moncalvo

ore 12,30 - pranzo presso i ristoranti locali e della “RASSEGNA
GASTRONOMICA” (prenotazioni presso i ristoranti stessi)
ore 15,00 - per le vie del centro storico

GELINDO - Rappresentazione popolare natalizia dell'antica
tradizione monferrina con attori astigiani di varia formazione
Elaborazione testo e regia di Luciano Nattino

Dalle ore 8.00 in Piazza Carlo Alberto “FIERA
AGRICOLA? edin Piazza Garibaldi “MERCATINO
ENOGASTRONOMICO? di prodotti tipici locali.




MERCOLEDI' 8 DICEMBRE 2010
GIORNATA DELL'OLIO

dalle ore 10,00 e per tutta la giornata:

7' Rassegna, Mostra oleicola del Piemonte

presso “Bottega del Vino” piazza Antico Castello (interno torrione)
presentazione e degustazione della nuova produzione (campagna
olearia 2010/2011) degli oli extra vergini di oliva piemontesi

dalle ore 16,30

presso salone “Combattenti e Reduci” - Piazza C. Alberto
LABORATORIO “IL GIOCO DELL'OLIO”
degustazione guidata di eccezionali olii extra vergini nazionali

Dal mese di dicembre fino ai primi giorni di gennaio si potra
acquistare, presso le macellerie aderenti all'iniziativa
“CONOSCI LATUA CARNE?” carni certificate di bue grasso e
di manzo dirazza piemontese.

Soggiorno a Moncalvo per la

373" Fiera Sua Maesta il Bue Grasso
5 - 8 dicembre 2010
Visita della nobile citta di Moncalvo, € delle colline del Basso
Monferrato, per riscoprire le tradizioni popolari delle feste
natalizie. Gastronomia, Storia, natura e curiosita vi attendono
per una vacanza di 3 giorni nello scenario suggestivo delle
colline monferrine. Per il programma dettagliato del

soggiorno ¢ della manifestazione visitare il sito
www.welcomepiemonte.it

Info: Agenzia Turismo & Territorio
Coop. La Pervinca
Tel. 0141 17.65.082 - 0141 35.71.38



CATEGORIE PREMI FIERA BUE GRASSO

Gran Premio - BUE GRASSO di Razza Piemontese €. 300,00 conferito
dalla Provincia di Asti - Trofeo offerto dall'lstituto Bancario Intesa San
Paolo, filiale di Moncalvo, gualdrappa e diploma.
Gran Premio - BUE PIU' PESANTE di Razza Piemontese €. 250,00
conferito dalla Provincia di Asti - Trofeo offerto dall'lstituto Intesa San
Paolo, filiale di Moncalvo, gualdrappa e diploma

SEZ.1- Buoi grassi di Razza Piemontese

1° premio - Coppa - €. 150,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 90,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
3° premio - €. 50,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
4° premio - diploma e drappo

SEZ. 2 - Buoi grassi di Razza Piemontese con tendenza alla coscia

1° premio - Coppa - €. 150,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 90,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
3°premio - €. 50,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
4° premio - diploma e drappo

SEZ. 3 - Buoi grassi di Razza Piemontese della coscia

1° premio - Coppa - €. 150,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 90,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
3° premio - €. 50,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
4° premio - diploma e drappo

SEZ. 4 - Manzi Grassi di Razza Piemontese

1° premio - Coppa - €. 130,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 70,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
3°premio - €. 30,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
4° premio - diploma e drappo

SEZ. 5 - Manzi grassi di Razza Piemontese con tendenza alla coscia

1° premio - Coppa - €. 130,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 70,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
3° premio - €. 30,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
4° premio - diploma e drappo



SEZ. 6 - Manzi Grassi di Razza Piemontese della coscia
1° premio - Coppa - €. 130,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 70,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
3°premio - €. 30,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
4° premio - diploma e drappo
SEZ.7 - Vitelloni grassi di Razza Piemontese

(castrati, femmine e maschi int.)
1° Premio - Coppa - €. 80,00 - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 50,00 - Diploma - Drappo

SEZ. 8 - Vitelle grasse della coscia di Razza Piemontese
1°premio - Coppa - €. 80,00 - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 50,00 - Diploma - Drappo
SEZ. 9 - Vitelloni grassi della coscia di Razza Piem. (Castrati)
1°premio - Coppa - €. 80,00 - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 50,00 - Diploma - Drappo
SEZ. 10 - Vitelloni grassi della coscia di Razza Piemontese

(maschi interi)
1°premio - Coppa - €. 80,00 - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 50,00 - Diploma - Drappo
SEZ. 11 - Vitelloni grassi da incroci Piemontesi (maschi interi)
1°premio - Coppa - €. 80,00 - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 50,00 - Diploma - Drappo
SEZ. 12 - Vitelloni grassi da incroci Piemontesi (femmine e castrati)
1°premio - Coppa - €. 80,00 - gualdrappa e diploma
2° premio - €. 50,00 - Diploma - Drappo
SEZ.13 - Vacche grasse di Razza Piemontese
1° premio - Coppa - €. 80,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 50,00 conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
SEZ. 14 - Vacche grasse della coscia di Razza Piemontese
1° premio - Coppa - €. 80,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio € 50,00 conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo
SEZ. 15 - Manze grasse della coscia di Razza Piemontese
1° premio - Coppa - €. 80,00 - conf. dalla Provincia di Asti - gualdrappa e diploma
2°premio - €. 50,00 - conferito dalla Provincia di Asti - Diploma - Drappo

A TUTTI GLI ALLEVATORI SARA' RICONOSCIUTO UN
CONTRIBUTO SPESE DI €. 25,00 PER OGNI CAPO ESPOSTO.






PRO LOCO DI MONCALYO
MENU DELLA FIERA

SABATO 4 DICEMBRE
PRODOTTI DEL CIRCUITO “MONCALVO IN TAYOLA”

Bianco spumeggiante delle terre monferrine che accompagna
lardo su grissini stirati a mano, Friciulin campagnoli,
tris di salumi nostrani (cotto, muletta, lardo barricato)

Carne cruda di bue battuta a coltello
Formaggio caprino di Moncalvo
finito di olio extravergine di Moncalvo e miele
Cotechino di Moncalvo con purea
Agnolotti ripieni di brasato di bue al Barbera Monferrato
Coda di bue stufata con polenta macinata a pietra
Torta di nocciole di Moncalvo,
Basin d’la Bela Rosin
Bunet alla moncalvina
Barbera, cortese, Malvasia di Casorzo
€. 23,00 tutto compreso

DOMENICA 5 DICEMBRE
Tris di salumi nostrani (cotto, muletta, lardo barricato)
Carne cruda di Bue battuta a coltello
Uova alla mimosa

Finanziera Monferrina

Risotto al Brodo di Bue e rosmarino
Sontuoso bollito misto di bue piemontese-5 tagli
(bollito, testina, cotechino, lingua, polpettone) con le sue salse
bunet
Barbera, malvasia , acqua
€. 23,00 tutto compreso



MERCOLEDI 8 DICEMBRE
dalle ore 11,00
buji tut al di

MENU SELF SERVICE
Carne cruda alla Moncalvese
Sontuoso bollito di bue piemontese 4 tagli
con “bagnet”
dolce
Vino e acqua

€. 11,00 tutto compreso

RASSEGNA GASTRONOMICA
DELLA FIERA DEL BUE GRASSO

RISTORANTE
“SAN GIOVANNI”
Strada Casale 43 - Moncalvo (AT)
tel. 0141 91.71.34 - Cuoco: Salvatore Costa

Misto di affettati
Insalata di carne cruda alla Monferrina
Peperoni con bagna cauda
Agnolotti con sugo d'arrosto
Sontuoso bollito misto con salse verdi e rosse
Dolci della casa
Vini: Barbera, Dolcetto, Cortese
Caffe, Amaro

€. 30,00 tutto compreso



TRATTORIA VINERIA
“CORONA REALE”
Piazza Cavour 2 - Moncalvo (AT)

Tel. 0141 91.71.30 - Cuoco: Luigina Delcré
Salame cotto e crudo di Moncalvo
Carne cruda battuta a coltello
Sformato di cardi gobbi di Nizza con fonduta
Agnolotti ai tre arrosti
Zuppa di trippa
Sontuoso Bollito di Bue con verdure scottate e bagnetti
Bunet
Torta di nocciole
Vino e caffe
€. 30,00 tutto compreso

AGRITURISMO
“LA POSSAVINA”

Strada Asti - Casale, Penango (AT)
tel. 0141 92.10.71 - Cuoco: Bruno Zanello
Carne cruda di bue alla monferrina
Salame cotto caldo con fonduta
Tajarin al sugo di funghi
Gran Bollito misto piemontese
Dolci della casa
Caffe, amaro e grappa
Vini: Bianco, Barbera, Grignolino, Moscato d'Asti
€. 26,00 tutto compreso
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