UNIONE DEI COLLI DIVINI

Oommle di Gr, ang NEL CUORE DEL MONFERRATO

ASSOCIAZIONE TURISTICA

PRO LOCO GRANA

Via delle Scuole, 3 ﬁ
14031 GRANA AT :
proloco@comune.grana.at.it

www.comune.grana.at.it

& 3 A
UNPLI

UNIONE NAZIONALE PRO LOCO D'ITALIA

Cell. 3383674563

WEEK END ENOGASTRONOMICI
“SAPORI D'AUTUNNO 2010”

Prezzo Dei Menu € 25,00
A tutti i partecipanti sara offerta una bottiglia di vino

Servito in cantina tipica: aperitivo con crostini al lardo e cipollini in agrodolce

Servito nel salone della Pro Loco
SABATO 09 OTTOBRE ORE 20.30 DOMENICA 10 OTTOBRE ORE 12.30 "FUNGHI E TARTUFI”

Carne cruda con tartufi, Insalata di funghi, Cotechino con pure tartufato
Risotto al tartufo, Tagliolini ai funghi,

Brasato di manzo al Ruché con funghi in umido,

Torta di nocciole, Uva fresca

SABATO 16 OTTOBRE ORE 20.30 DOMENICA 17 OTTOBRE ORE 12.30 “FUNGHI E TARTUFI”

Fantasia di funghi e grana, Peperoni con acciughe e tartufo,

Nido di spinaci con uovo al tartufo,

Agnolotti di magro conditi con burro salvia e tartufo, Zuppa di farro orzo e funghi
Spalla di vitellone farcita ai funghi

Torta di nocciole, Uva fresca

SABATO 23 OTTOBRE ORE 20.30 DOMENICA 24 OTTOBRE ORE 12.30 “FUNGHI E TARTUFI”

Carne cruda con tartufi, Fantasia di funghi e grana, Polentini con fonduta e tartufi,
Agnolotti monferrini con tartufo, Risotto ai funghi,

Cosciotto con crema di patate al tartufo

Bonet, Uva fresca

SABATO 30 OTTOBRE ORE 20.30  DOMENICA 31 OTTOBRE ORE 12.30 “BAGNA CAUDA”

Affettati misti

Bagna Cauda con cardi gobbi, Verdure miste fresche e bollite,
Carne cruda affettata, uova

Diavoletti in brodo,

Bonet, Frutta fresca

Vini: Al tavolo Barbera d'Asti DOCG

durante il pranzo (o la cena) degustazione di Barbera d'Asti Superiore - di Ruche
con il dolce: Moscato d’Asti - Caffe, Grappe.

E’ cortesemente necessario prenotarsi al numero 014192694 - 3383674563 - 3358131486

proloco@comune.grana.at.it facebook — Pro Loco Grana
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